IL FILOSOFO NEL
PIATTO: ESPERIENZA
DI SAPORI E PENSIERI

Quali misteri nascondono le spezie e
come possono insegnarci qualcosa sulla
globalizzazione? Quali storie si nascondono
dietro il viaggio della patata dall’America
all’Europa e da qui alla Londra dell'ottocento?
“Il filosofo nel piatto” cerchera di rispondere
a queste domande, ma sara un’occasione
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DUE INCONTRI anche per porne delle nuove, per stimolare
ORARIO: 20.00 - 22.30 i partecipanti a una riflessione piu generale
DURATA: 5 ore su cibo, storia e cultura. Si tratta di due
AULA DIMOSTRATIVA serate conviviali che porteranno non solo
DOCENTE: Prof. Gianluca Bocchi alla creazione e alla preparazione di ricette

“a tema”, ma anche alla degustazione e alla
NOVEMBRE 2011 contemporanea riscoperta della storia dei nostri
Mercoledi 23 piatti e del grande legame che & sempre esistito

tra cibo e cultura. Grazie alla collaborazione tra
DICEMBRE 2011 un cuoco e un filosofo, professore universitario,
Martedi 6 si presenteranno delle ricette inedite, si

imparera a prepararle e infine si degusteranno
accompagnate dalla narrazione di storie che
racconteranno come insospettabili ingredienti,
patrimonio della nostra cucina, siano oggi
sulle nostre tavole grazie ad una storia fatta di
viaggi, avventure e sete di conoscenza degli
esseri umani.

TEMI TRATTATI

> Le vie delle spezie: i primi incontri tra oriente > “L'Europa salvata dalla patata americana:

ed occidente. Questo incontro portera il la prima globalizzazione”. Protagonista del
palato alla scoperta delle spezie e la mente menu sara quel tubero oggi onnipresente
agli scambi di civilta e di culture. Il menu che, grazie alla facilita della sua coltivazione, &
degustazione sara ricco di gusti sorprendenti. diventato base alimentare di molti popoli.




